menus du 2 décembre au 20 décembre 202¢

lundi 2 décembre 2024 mardi 3 décembre 2024 jeudi 5 décembre 2024 vendredi 6 décembre 2024
m salade de tomates concombre a la creme macédoine Rosette
coquillettes blanquette de dinde sauté de boeuf brandade
bolognaise végétarienne pates haricots verts de poisson
fromage fromage fromage fromage
fruit fruit au sirop créme dessert gateau au yaourt
lundi 9 décembre 2024 mardi 10 décembre 2024 jeudi 12 décembre 2024 vendredi 13 décembre 2024 ,;
carottes rapées salade de pommes de terre taboulé salade verte a 'Emmental
blanquette de veau poisson meuniere raviolis sauté de porc au curry
riz carottes vichy au fromage purée de pommes de terre
fromage fromage fromage fromage
fruit au sirop fruit yaourt aromatisé quatre quart maison
lundi 16 décembre 2024 mardi 17 décembre 2024 jeudi 19 décembre 2024 vendredi 20 décembre 2024
BIEV & salade d'ébly salade d'endives Mimolette mousse de canard friand fromage
g},&‘{,‘;?f finger de poulet boulette de beeuf a la provengale sauté de chapon filet de poisson
@ gratin de choux-fleurs pates pommes paillasson haricots beurre
fromage fromage fromage Saint Nectaire fromage
cocktail de fruits Petit Suisse aux fruits mini biche chocolat fruit

menu de noel

* LES PRODUITS LOCAUX DANS MON ASSIETTE :

Frults et Légunes bio de saison, pommes de terre
viande de pore "Blew Blane Ceewr’, viande de beeuf, volailles
huile, beurre, ceufs, fromages et Yaourts divers
Orlgine Cha my Ovée de Puﬁsage, Yonne, Bourgogne et LoLret - Sous réserve d‘am:mvisﬁowwemewt

BON APPETIT



